INFORMACION DE
WAGYU

E ; foodservice

1403868648

GRACIAS POR VENIR AL RESTAURANTE
ESPEREMOS QUE DISFRUTE ESTE CORTE
DE WAGYU PREPARADO POR NUESTRO CHEF.
PREGUNTE AL PERSONAL POR NUESTRA CARNE WAGYU
DEL DIA DE HOY.
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INFORMACION DE LA CARNE WAGYU
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CLASIFICACION DE sU WAGYU

AS

FECHA DE NACIMIENTO:
GENERO:

TIPO DE RAZA:

FECHA DE SACRIFICIO:

ESTANDAR DE MARMOLEO DE LA CARNE No. 8

ESTANDAR DE COLOR DE LA CARNE No. 4
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ESTANDAR DE LA GRASA DE LA CARNE No. 3
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Informacion otorgada por JMGA Japan Meat Grading Association



CERTIFICADO JMGA



CERTIFICADO JLEC
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