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Selected Premium Wagyu



Costco Wagyu

Esta carne wagyu viene directamente de

Kagoshima Japón, fresca y sin congelar

a México; desde una granja selecta con

certificaciones oficiales.

La carne Wagyu de 

Kagoshima fue 

ganadora de la 

medalla de oro en 

2017, de los juegos 

olímpicos de Wagyu.

100% pura sangre, 

llamado el'Emperador' 

de la carne de res. 

Disfruta de su  

suavidad y su sabor



Granjero de Wagyu

Eiji Mizusako

Kagoshima, localizada al sur de Japón, . 

Es sumamente específico acerca del alimento

de Wagyu. 

Su política es hacer crecer al Wagyu de 

forma más sana posible.

Por favor disfruta la densidad de la carne, 

así como su sabor y el contraste del 

marmoleado.



Corte de Wagyu

El Strip Loin (New York) es el mejor corte 

para conocer Wagyu.

 Es un corte de gran marmoleo y de carne 

jugosa

Es recomendado para asar lentamente al 

carbón dejando escurrir la grasa extra.

Gramaje recomendado 

por persona:  100 a 150 gramos 

Altamente recomendado seguir las indicaciones 

del gramaje por persona debido a que es una pieza 

con abundante mármoleo.



Clasificación Wagyu

Tipo: Hembra

Tipo de Wagyu: Negro Japonés

Fecha de procesamiento: 26/ENE/2024

ESTÁNDAR DE MARMOLEO DE LA CARNE No. 9 

ESTÁNDAR DE COLOR DE LA CARNE No. 4 

ESTANDAR DE LA GRASA DE LA CARNE No. 2 

Información otorgada por JMGA Japan Meat Grading Association



Certificación JMGA 



Certificación JLEC 



Certificación Pedigree



Nuestro mayor interés es que nuestros 

clientes disfruten la carne Wagyu en las 

mejores condiciones posibles, por tal motivo 

importamos vía aérea la carne, la cual nos 

llega desde la región de Kagoshima, Japón.

Disfruten de la diferencia de la calidad 

ofrecida por Tesoro de Japón.
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