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Este Kobe Beef ha sido seleccionado para proporcionar solo un 
marmoleo detallado, un sabor concentrado de la carne roja y 

un bajo nivel de B.M.S. 

Esto hecho por Tesoro de Japón  y profesionales en Japón traído 
de una granja específica que fue elegida minuciosamente. 

Disfruta la diferencia de nuestra Selected premium Kobe Beef .

Número de trazabilidad



Nuestro Kobe es seleccionado para elegir sólo aquel 

que tiene un sabor intenso de carne roja con una 

grasa ligera y un marmoleo detallado.

Traemos cada Kobe Beef fresco sin ningún proceso de 

congelación después de que el Kobe Beef se procesa en 

Japón para mantener la calidad.

Política de nuestro Kobe Beef



Tajima Ushi

Tajimaushi es el origen de todo el ganado 

negro japonés que existe actualmente en 

Japón, y es la especie más cercana a las 

razas nativas de Japón. 

Esta Tajimaushi es una mezcla únicamente de 

linajes puros de Tajima en la prefectura de 

Hyogo, y solo el ganado seleccionado de esta 

puede convertirse en Kobe Beef.



Beef  Marbling Standard No.10

Beef Color Standard No.4

Beef Fat Standard No. 2

Grado de calidad de la carne

A-5
Género: Hembra

Tipo de raza: NEGRO JAPONÉS Tajima Beef
Fecha de Sacrificio: 26/Noviembre/2024

Clasificación de su Kobe Beef



Certificado JMGA



Certificado JLEC



PEDIGREE



Certificado Tajima Beef
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